
 

DENOMINAZIONE: Vino rosso (lievemente frizzante) 

ETICHETTA: Fasan 

ORIGINE  DEL NOME DELL’ ETICHETTA: Fasan (in Italiano Fagiano) è il nome della  cascina aziendale, da parte del 
vigneto (sottostante la cascina) del Fasan otteniamo questo vino. 

ANNATA: 2010 

UVA: Barbera 100% 

ZONA DI PRODUZIONE: Vigneto Fasan con Esposizione Sud-Ovest 

TERRENO: Argilloso Calcareo   

NUMERO CEPPI AD ETTARO: 4000 

FORMA DI ALLEVAMENTO: Spalliera bassa 

TIPO DI POTATURA: Cordone speronato basso  

ETA’ VIGNETO: Il vigneto è stato messo a dimora nel 2005. 

RESA PER HA: Variabile in base alle annate 7 - 8000kg  

VENDEMMIA: Terza decade di Settembre 

VINIFICAZIONE: In acciaio inox, con fermentazione a temperatura non controllata e successivo affinamento sulle 
fecce nobili. All’imbottigliamento vengono lasciati  alcuni grammi (4 g/l) di zucchero che possono far divenire il 
vino leggermente mosso o frizzante 

AFFINAMENTO IN LEGNO: No  

VISTA: Colore rosso rubino  con possibile  sviluppo di  effervescenza 

OLFATTO: Vinoso tipico con sentori di frutta quali la ciliegia, la prugna e la mora 

GUSTO: Pieno, delicato e di ottima acidità con un’eventuale possibile  efervescenza 

FORMATI DISPONIBILI: 0,75 l.  

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 - 18°C  

GRADAZIONE ALCOLICA: 12,5% vol 

ACIDITA’ TOTALE: 5.7 g/l 

ESTRATTO SECCO: 22 g/l 

ZUCCHERI RESIDUI: 5 g/l 

IMBOTTIGLIAMENTO: 28 Febbraio 2011 
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