MARCO RABINO

Gignolino d' liti V. O, €.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

DENOMINAZIONE: Grignolino d’Asti DOC

ETICHETTA: Fiore

ORIGINE DEL NOME DELL’ ETICHETTA: Fiore deriva da Fiorenzo , mio padre, amante del Grignolino ed in suo

onore gli ho dedicato quest’etichetta.

ANNATA: 2009

UVA: Grignolino 100%

ZONA DI PRODUZIONE: Vigneto in Montaldo Scarampi
TERRENO: Limoso - sabbioso

NUMERO CEPPI AD ETTARO: 4500

FORMA DI ALLEVAMENTO: Spalliera bassa

TIPO DI POTATURA: Ad archetto Guyot

ETA’ VIGNETO: Il vigneto e stato messo a dimora nel 1930.
RESA PER HA: Variabile in base alle annate 6 — 7000 kg

VENDEMMIA: Terza decade di Settembre

VINIFICAZIONE: In acciaio inox, con fermentazione a temperatura non controllata e successivo affinamento sulle

fecce nobili.

AFFINAMENTO IN LEGNO: No

VISTA: Colore rosso granato con riflessi aranciati
OLFATTO: Fruttato con sentori di spezie e di pepe nero
GUSTO: Corposo, di buona struttura e con tannini (tipici) evidenti
FORMATI DISPONIBILI: 0,75 I.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 18°C

GRADAZIONE ALCOLICA: 12.91 % vol

ACIDITA’ TOTALE: 5.0 g/I

ESTRATTO SECCO: 25.69 g/l

IMBOTTIGLIAMENTO: 23 Settembre 2010
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