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ITALIA

DENOMINAZIONE: Monferrato bianco DOC
ETICHETTA: Siale

ORIGINEDEL NOME DELL’ ETICHETTA: Sialé € un nome di fantasia, ma in alcune zone con questa parola si intende
il capo a frutto della vite, ovvero il tralcio che portera la vegetazione e la produzione alla ripresa vegetativa.

ANNATA: 2009
UVA: Sauvignon blanc 100%

ZONA DI PRODUZIONE: vigna Valle con esposizione Sud e terreno argilloso calcareo, vigna Valmelia con
esposizione Est e terreno limoso sabbioso. | vigneti sono ubicati nel comune di Montaldo Scarampi

TERRENO: Argilloso Calcareo e limoso sabbioso
NUMERO CEPPI: 4000

FORMA DI ALLEVAMENTO: Spalliera bassa
TIPO DI POTATURA: Adarchetto classico ( Guyot)

ETA’ VIGNETO: Vigneto Valle & stato impiantato del 1993 mentre il Vigneto Valmelia & stato messo a dimora nel
2007

RESA PER HA: Variabile in base alle annate 6000-7000 kg

VENDEMMIIA: fine Agosto manuale in cassette

VINIFICAZIONE: In acciaio inox, con fermentazione a bassa temperatura e successivo affinamento sulle fecce
AFFINAMENTO IN LEGNO: No

VISTA: Giallo paglierino con riflessi verdognoli

OLFATTO: Subito si evidenziano note balsamiche che poi sfumano sul rosmarino, la foglia di pomodoro, banana e
ananas e agrumi.

GUSTO: Molto corposo per essere un bianco, sicuramente di struttura, di ottima acidita, persistente e piacevole.
FORMATI DISPONIBILI: 0,75 |.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 10 - 15°C

GRADAZIONE ALCOLICA: 14,13 % vol

ACIDITA’ TOTALE: 5.34 g/I Azienda Agricola Marco Rabino
Via San Pietro n°® 28
ESTRATTO SECCO: 20.19 g/ 14040 - Montaldo Scarampi (AT) - Italia

ZUCCHERI RESIDUI: 3 g/I
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